Menu du restaurant scolaire 2
Semaine du12au16 Mars 018, " -

Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 15 Vendredi 16
Carottes rapées Taboulé Potage maison Thon et mafs
P3tes bolognaise Sauté de porc Emincé de poulet | Goulache de beeuf
Gruyére ripé | Petits pois carottes | Tandoria lacréme | Haricots beurre
Corbeille de fruits | Yaourt de kerquillet Semoule persillés
Glace Plateau de
fromages

compote




RESTAURANT SCOLAIRE
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