Menu du restaurant scolaire

t%eete Semaine du 2 au 6 avril 2018

Lundi 2 Mardi 3 Jeudi 5 Vendredi 6

Maquereaux 3 la CEufs durs Carottes ripées bio

tomate mayonnaise de Quelenesse
Noix de joue de porc|  Cuisse de Poulet Viande de boeuf

LQ ‘Z 0& . Petits pois BIO Haricots beurre | Tortillas de ble

undi aA?uzA, TP
Semoule de lait persillés Salade
« maison » Fromage de la ferme Créme dessert
de Lintan
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Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge. avoine. épeautre, kamut
Fraitc 4 cague : amandes. naigeftes. noiv. nniv de t"x_!mn naix rlo'm can. naiv da Brécil ‘uxhrnpx naiv de macadamia. naiv da Oneensland
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