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MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE fa'
(MAINEDUZ AUNAVRIL 28, \"2-

Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27
Salade fromagére Taboulé

chipolatas Escalope de Dinde
Pomme noisette |  Haricots beurre VACANCES VACANCES

compote biscuit




RESTAURANT SCOLAIRE
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Céréalos contenant du gluten @ blé, seigle, orge, avoine. épeautre, kamut

Fruite 2 cogue amandes, naigettes, noiv. nniv de {'nj
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