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MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE
SEMAINE DU4 AU § JUIN 2016,

«

Lundi 4
Carottes ripées et
radis
Goulash de boeuf

P3tes farfalle

Créme andlaise

Mardi 5

Thon et

mals

Cuisse de poulet

lentil

Fromage b
vanil
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Jeudi 7

Concombre 3 |3 créme

R&ti de porc de Mur
de Bretagne

g4
cocktails de fruits

au sirop

Vendredl g

Squcisson

poisson sguce
ciboulette

Poélée de léqumes

Plateau de
fromages

madeleine au
chocolat




RESTAURANT SCOLAIRE
LISTE DES ALLERGENES MAJEURS ET TRACABILITE DE LA VIANDE
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FRODOTE CEREALES
- i CONTENANT

CONTENANT | PUGLUTEN

FRUITS TRACARILITE DE LA
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MOUTARDE
MOLLUSQUE
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CRUSTACES
POISSONS

OLEUES

Y. | ARACHDE
SOJA
LAIT
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