Menu du restaurant scolaire
Semaine du 17 au
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21 septembre 2018.
Lundi 17 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 21
CEufs durs Charcuterie et Maquereaux Crudités
Collin sauce tomates Jambon grillé poulet au lait de
estragon Escalope Véqgétale gnocchi coco
Riz et légumes Haricots beurre Fromade de la ferme petits pois
Plateau de Semoule au lait de Lintan fromage blanc
Fromages Fruits au sirop vanille
compote




RESTAURANT SCOLAIRE
LISTE DES ALLERGENES MAJEURS ET TRACABILITE DE LA VIANDE
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Céréales contenant du gluten : bIE, seigle, orge. avoine. épeautre, kamut
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