Semaine du 15 au
19 octobre 2018. i

Menu du restaurant scolaire %fi -

- Lundi15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19
Carottes rdpées macédoine Tomates BIO de Kleg | s3lade composée
P3tes carbonara Poisson Nuggets Noix joue de porc

Gruyeére r3pé Riz sauce estragon Frites Petits pois carottes
Corbeille de fruits Petits suisse glace Yaourt de Milo
Bonnes vacances !!




RESTAURANT SCOLAIRE

| LISTE DES ALLERGENES MAJEURS ET TRACARILITE DE LA VIANDE
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Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge. avoine. épeautre, kamut

Froite d cague : amandes. naigeftes, noiv, naiv de {-:Binn. naix llnfn"r‘_nn. naiv du Brécil, ?icmrhm. noiv de macadamina. naiv du Oueencland




