S Menu du restaurant scolaire
/2 Semaine du 11 au 15 mars 2019,

W Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15
Toast aux lardons | Carottes ripées 5aucisson et CEufs durs et
cornichons 42
« maison » Bouchée 3 l3 reine © © crudités
Poisson « maison » Cuisse de poulet Noix de joue de
Polée de salade Duo d’haricots verts Porc3 la
) et beurre moutarde
légumes Yaourt
Plateau de fromages Gnocchi
compote ‘
Corbeille de fruits Barre glacée




RESTAURANT SCOLAIRE
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(1)  Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge. avoine. épeautre, kamut
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