
 

 

 

                                                                                Lun 25 a viz Ebrel - Gwener 29 a viz Ebrel 2022 

 
 
 
 
 

Américan salade 

2 9 14 

Cake poivrons 
lardons 

5 6 10 

Frisée aux croutons 

5 9 14 

Salade tricolore 

3 9 14 

 
 

Flamiche au brie 

5 6 10 

Colin sauce citron 

11 6 5 
Longe de porc au 

miel 

5 6 2 

Boeuf au chili 

2 6 

 
 

Batavia Semoule couscous 

5 6 

Pâte 

5 

 
 
 
 

Yaourt aux fruits au 
lait entier 

6 

Camembert 

6 

Comté 

6 

Cantal 

6 

 
 

  

 

 
 

  

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Le poisson 

d’avril 

Sert 

Son repas 

à l’envers ! 

 

 

 

 

25 26 

 

28 

 

29 

 

s 

 

 

 
 

 

 
 
 

 

 

Escalope de 
dinde 

Pates 

 

Baterabez get vioù 
BIO 

 
 

Mitonenn 
mod Flandrez 

 
 
 
 

Toazennoù 
BIO 

 
 
 
 

Suis Bihan 
 
 
 
 

Prunevenn 

 
Meskadenn legumaj 

maionez 
BIO 

 
 
 

Kolombo pesk 
BIO 

 
 
 

Riz basmati 
 
 
 
 

Camembert 
 
 
 
 

Per 

 
Taboule get surimi 

BIO 
 
 

Skejenn yar-Indez 
 
 
 

Paelonad get 4 
legumaj 

BIO 
 
 
 

Edam 
 
 
 
 
 
 

Gwastell chokolad 

 

Meskadenn kaol-
fleur 
BIO 

 
 
 

Alumenn 
BIO 

 
 
 
 

Semoul kouskous 
 
 
 
 
 

Cantal 
 
 
 

Abrikez dre siros 

Roll-meuzioù 

Lun Meurzh Merc’her Yaou Gwener 



  
Pommes  Ananas au caramel 

6 5 

Nous privilegions les fruits et légumes locaux . Toutes nos viandes sont d’origines Bretonnes ou Francaises. Les repas sont confectionnés 

sur place chaque jour à partir de produits frais et peuvent donc etre modifiés sans preavis en cas de defaillance fournisseurs. 


