aaorcx
SERVICES
Restauration

Lundi 10

Menu de la semaine

Déjeuner

Du 10 au 14 jJuin 2024

Mardi 11

Réseau

Vendredi 14

ENTREE Pastéque Salade fromagere Carottes @ rapées Salade d'agrumes
PLAT Sauté de boeuf \4;/ ‘-‘?'f.? sauce charcutiere Sauce picata au muscat i{‘i/ Filet de poisson sauce hollandaise & Pizza végétarienne
GARNITURE Carottes m vichy Spaghetti m au beurre Flan de courgettes Salade verte garniture ‘-‘?'f.?
FROMAGE Saint paulin Brie @ a la coupe
DESSERT Péche jaune Compote de pomme Cake aux pommes caramel au beurre salé Salade de fruit
PAIN Pain de 2 livres Pain céréale Pain de 2 livres Pain BIO (a la portion)
i Bio “& BZH Fait maison & Viande d'Origine France B Marine Stewardship Council



Allergenes par plat

. . . . . Fruits a A . . Anhybride
Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques sulfureux
10 juin 2024
Pasteque
Sauté de boeuf sauce Y

charcutiere
Carottes vichy
Saint paulin X
Péche jaune
Pain de 2 livres

11 juin 2024

Salade fromagere

Sauce picata au
muscat

Spaghetti au beurre ) 4
Compote de pomme
Pain céréale X

13 juin 2024

X X

X X X

Carottes rapées

Filet de poisson sauce
hollandaise

X X
X X

Flan de courgettes
Cake aux pommes
caramel au beurre
salé

Pain de 2 livres 4

X
X
X

14 juin 2024

Salade d'agrumes X X
Pizza végétarienne * X
Salade verte garniture X X
Brie a la coupe X
Salade de fruit
Pain BIO (a la portion) ) 4




