
BZH Bio Fait	maison Appellation	d'origine	protégée Repas	Végétarien Viande	d'Origine	France
Marine	Stewardship	Council

Menu	de	la	semaine
Déjeuner

Du	03	au	07	Juin	2024

Lundi	03 Mardi	04 Jeudi	06 Vendredi	07

ENTREE Duo	melon	concombre	 Salade	de	pâtes	 	au	thon	 Pastèque Pomelo	au	sucre

PLAT Sauté	de	veau	 	au	paprika Chipolatas	 Quiche	aux	légumes	 Filet	de	poisson	au	pistou	

GARNITURE Haricots	beurre Légumes	couscous	 Salade	verte	garniture	 Riz	créole	

FROMAGE Gouda	à	la	coupe Comté	 	à	la	coupe

DESSERT Abricots Barre	glacée	au	caramel Roule	à	l'abricot Nectarine

PAIN Pain	de	2	livres Pain	de	2	livres Pain	céréale Pain	BIO	(à	la	portion)



Allergènes	par	plat
Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait Fruits	à

coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques Anhybride
sulfureux

03	juin	2024
Duo	melon
concombre
Sauté	de	veau	au
paprika
Haricots	beurre
Gouda	à	la	coupe
Abricots
Pain	de	2	livres
04	juin	2024
Salade	de	pâtes	au
thon
Chipolatas
Légumes	couscous
Barre	glacée	au
caramel
Pain	de	2	livres
06	juin	2024
Pastèque
Quiche	aux
légumes
Salade	verte
garniture
Roule	à	l'abricot
Pain	céréale
07	juin	2024
Pomelo	au	sucre
Filet	de	poisson	au
pistou
Riz	créole
Comté	à	la	coupe
Nectarine
Pain	BIO	(à	la
portion)


